
IL VIGNONE è espressione di un accattivante blend di Merlot e Cabernet Sauvignon. Il vigneto 
si trova all’interno della Tenuta Fontecornino, zona molto fredda che conferisce nettezza di 
profumi e profondità. Vino dalla completezza generale fatta di finezza aromatica e gustativa, 
dimensione del sorso ed equilibrio del blend. 

IL VIGNONE 
IGT TOSCANA

Varietà: Merlot - Cabernet Sauvignon - piccola percentuale di Petit Verdot a seconda 
dell’annata 

Terreno: Argillo limoso 

Altimetria: 400 - 450 m slm 

Esposizione: est 

Sistema di allevamento: Cordone speronato  

Densità d’impianto:  4’500 piante per ettaro 

Età media vigneto: 18 anni 

Produzione media: 45 q/ha 

Vendemmia: Raccolta manuale in cassette seguita da selezione di grappoli ed acini in tavoli di 
cernita 

Vinificazione: Parziale pigiatura delle bacche, immissione in tini di acciaio per la fermentazione 
a temperatura controllata. Macerazione diversa durata a seconda della varietà con tempo di 
permanenza di circa 20 giorni 

Affinamento: Tonneaux, barrique e botti per 12 mesi separatamente per le tre varietà, seguiti da 
6 mesi in botte grande e successivo affinamento in bottiglia 

Bottiglie prodotte: 12.000 - 15.000 

Prima annata: 2015 

Formato: 750 ml - 1.500 ml  

Capacità di invecchiamento: superiore a 10 anni


